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Tiroler Grostl mit Kresse Butter
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Melne Einkaufsliste

Zutaten fiir 100 Personen

12,5 kg gekochte, ausgekiihlte Kartoffeln
25 grof3e Zwiebel

Salz, Pfeffer, Petersilie, Majoran, Schnitt-
lauch

Rapsol >

Fiir die Kressebutter
2,25 kg Butter

1 kg Kresse

Salz, Pfeffer

Wer mag: 25 Eier, 2,5 kg Speck und/oder
gekochtes Rindfleisch
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Tiroler Grostl mit Kresse Butter

Kaum ein anderes Gericht ist so sehr mit Tirol verbunden wie das Grostl. Kartoffeln, Zwiebeln, frische Krauter, Salz, Pfeffer und
Butter — was so einfach beginnt, wird in einer Pfanne, gut gebraten, zu einer herrlichen Mahlzeit. Fiir die raffinierte Note geben
wir ein Stlick Kresse-Butter Giber unser Tiroler Grostl.

Zubereitung
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Fir die Kressebutter zimmerwarme Butter, Kresse, Salz und Pfeffer in eine Schiissel geben und mit einer Gabel vermengen.
Die Kressebutter in den Kiihlschrank geben.

Flr das Grostl die Zwiebeln klein wiirfelig schneiden, Kartoffeln blattrig schneiden.

Die Zwiebel in Rapsél goldgelb anbraten, die geschnittenen Kartoffeln dazugeben, mit Salz, Pfeffer, Majoran und Petersilie
wiirzen.

Das Grostl in der Pfanne so lange braten bis es eine goldbraune Kruste entwickelt hat.

Mit frischem Petersil und Schnittlauch bestreuen, die Kressebutter darliber geben und in der Pfanne oder auf einem Teller
anrichten. Wer mag kann sich ein Spiegelei dariiber geben oder mit den Zwiebeln Speck und/oder gekochtes Rindfleisch
mitbraten.

Dieses Gericht kostet fiir 100 Personen € 110, mit Speck und gekochtem Rindfleisch € 180

ﬁ Kresse ldsst sich auch ganz unkomliziert in
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GREEN EVENTS TIROL ist eine Initiative von Klimabiindnis Tirol und Umwelt Verein Tirol i it mit dem Land
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