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Melne Elnkaufsliste

Apfelriebel ( ca.100 Portionen)

8 kg Apfel (ca. 100 Stiick)
4 kg Griefl3

5 kg Zucker

12,5 Liter Wasser




Apfelriebel

nach Oscar’s Rezept

Zubereitung

Apfel reiben. In einer beschichteten Pfanne GrieB, geriebene Apfel, Zucker
und Wasser gut mischen und auflésen, erst dann die Pfanne auf die heil3e
Kochplatte stellen und immer wieder riihren. Wenn die Lésung zu kochen
beginnt weiter riihren und 5-7 Minuten kochen lassen, dabei die Masse
immer wieder wenden, damit alle Seiten angebraten werden. Pfanne vom
Herd nehmen und auskdihlen lassen.

Riebel mit Staubzucker/Zimt und Zucker/Kompott (z.B. Preiselbeeren) ser-
vieren.

Vorteile: Die Zutaten sind trocken, d.h. man braucht keinen Kiihlschrank.
Falls Zutaten Ubrig bleiben, kann man sie gut lagern.

Ein Kilo Staubzucker und ein Glas Zimt (50 g)
reicht fir ca. 100 Portionen.

Kompott: flir 100 Portionen braucht man 25 kg,
pro Portion 1 gut gefillter EL.
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Blo-Zutaten Preis
_

. ab Herbst - je
2 kg Apfel J 2,50 Euro/ki 20,00 Euro
3 Apte Obstbauern nach Satson 9
4 kg cried Getreldebaver Inumer 2,50 Euro/kg 10,00 Euro
®Blogast /
5 kg Zucker Sonnentor / Umer 1,99 Buro/Rg 9:99 Buro
Blo vom Berg
12,5 Liter wasser

Kosten fitr 100 Portlonen 29,99 Buro
Elnnahmen (2,50 Euro/Portion) 350,00 EWo
Méglicher Gewinin 210,01 BUro
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GREEN EVENTS TIROL ist eine Initiative von Klimabiindnis Tirol und Umwelt Verein Tirol in Zusammenarbeit
mit dem Land Tirol zur Férderung einer umwelt- und sozialvertraglichen Veranstaltungskultur.
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